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En el Oceanográfico de Vigo tie-
nen un programa de vigilancia de 
la contaminación marina en toda 
la costa atlántica. En él participa 
la investigadora Victoria Besada, 
que ayer intervino en el congre-
so sobre medio ambiente y salud 
que se celebra en A Toxa. Allí ex-
puso los detalles de esta investi-
gación, que constata una mejo-
ra de la calidad de las aguas en 
la ría de Arousa. 

—¿Cuál es la situación de la ría 
de Arousa en lo que a contami-
nación se refiere?
—En metales pesados, como plo-
mo y mercurio que son los que 
la gente conoce más, está mu-
cho mejor que Vigo o Ponteve-
dra. Y en cuanto a los moluscos 
que aquí se explotan hay que de-
cir que no hay ningún riesgo pa-
ra la salud porque los niveles que 
contienen están por debajo de los 
límites establecidos.

—Excepto el relojito. 
—Es verdad. El relojito está ce-
rrado porque acumula plomo y 
no es capaz de excretarlo. Otros 
moluscos que se explotan y que 
están en las mismas zonas no 
presentan esos niveles, pero es 
por una cuestión de biología. 

—¿La presencia de metales pe-

«Los niveles de plomo y mercurio en 
la ría de Arousa van decreciendo»
Sostiene que la calidad de las aguas ha mejorado notablemente
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sados en la ría ha aumentado o 
disminuido en los últimos años?
—Nosotros tenemos unas series 
hechas en los últimos veinte años 
y se ve como los niveles de plo-
mo y mercurio van decreciendo 
significativamente. El plomo, por 
ejemplo, ha descendido mucho 
desde que se prohibieron las ga-
solinas con plomo, aunque eso se 
nota más en las zonas urbanas. 
Pontevedra tenía problemas im-

portantes de mercurio y se ob-
serva como decrece su presencia

—Eso quiere decir que se están 
haciendo bien las cosas.
—Estamos en el buen camino. El 
tratamiento que ahora se les da 
a las aguas residuales, que antes 
iban directamente al mar, ha me-
jorado. Con las depuradoras ha 
mejorado notablemente la cali-
dad de las aguas. 

FARMACIAS DE GUARDIA
G Guardia 

N Lunes a sábado, de 9 a 22

D Guardia hasta las 22 horas

VILAGARCÍA

N Juan Carlos I, 4 986501352

G As Carolinas, 22 986501188

Avenida da Mariña, 54 986503962

Castelao, 5 986500009

Castelao, 6 986503911

Padre Feijoo, 4 986501870

Avenida de Matosinhos, 2   986500154

Vilar, 16 (Bamio) 986505405

Rosalía de Castro, 187 (Carril) 986502604

Benigno Santos, 1 (Vilaxoán) 986507631

Av Cambados, 74 (Sobradelo) 986565430

Trabanca Badiña                           986 188004

Avenida de Rubiáns, 5                  986 512435

CAMBADOS

Hospital, 43                                      986542135

G Praza Asorey, 8                                   986524644

Alfredo Brañas, s/n 986542154

Corvillón 986524617

Bouza, s/n (Castrelo) 986542930

CATOIRA

Rúa do Concello, s/n                     986523050

Rúa Baiuca, s/n                               986523144

O GROVE

Rúa Montiño-A, 29 986730018

Castelao, 44 986732134

G Luis A. Mestre, 65 986731631

Luis A. Mestre, 9 986730912

Balea, s/n (San Vicente) 986738003

VILANOVA

Saradelo, 1 (Corón)                        986554448

Francisco Reiriz, 1 986563430

Cruce de Caleiro, 70 986555608

D San Miguel de Deiro, s/n 986554148

Pontearnelas, 21A 986524066

Sestela, s/n (Baión) 986512071

A ILLA

Avenida da Ponte 986551091

Avenida de Castelao, 19 986527633

MEAÑO

Campo da Feira, 28 986747380

Rúa de Galicia, 21 (Dena) 986743187

MEIS

A Barcia, 11 (San Martiño), 986718422

Cra Vilagarcía-Pontevedra 986715552

PONTECESURES

Avenida de Vigo, 38 986556359

RIBADUMIA

Cruceiro Vello, 5 986710908

VALGA

Baño, s/n, 986557510

G Avenida da Coruña, 17 986559235

Forno, 26 986557406

TELÉFONOS DE INTERÉS

EMERGENCIAS

Bomberos 986 565 625

Bomberos Ribadumia 986 710 454

SOS Galicia 112

Urgencias (incendios) 085

SOS Marítimo 900 202 202

VILAGARCÍA

Policía Local 092

Cuerpo Nacional de Policía 091

Protección Civil 986 512 020

SPAD 986 507 970

A ILLA

Casa del Mar 986 527 171

Policía Local 605 978 520

CAMBADOS

Casa del Mar 986 542 241

Guardia Civil 986 526 934

Policía Local 986 524 092

O GROVE

Guardia Civil 986 735 936

Policía Local 986 733 333

VALGA

Guardia Civil 986 559 447

Protección Civil 630 952 525

MEAÑO

Policía Local 986 747 102

PONTECESURES

Protección Civil 986 557 600

SALUD

Hospital do Salnés 986 568 000

Ambulatorio Vilagarcía 986 510 306

Centro saúde Vilanova 986 561 000

Centro saúde Cambados 986 524 150

Centro saúde Catoira 986 523 494

Centro saúde Meis 986 712 018

Centro saúde O Grove 986 731 049

Centro saúde Valga 986 556 545

Una jornada sobre 
la calidad de las 
aguas y los avances 
en saneamiento
El agua fue la principal protago-
nista de la jornada que ayer se ce-
lebró en el marco del congreso 
de medio ambiente y salud, que 
organiza el Concello de O Gro-
ve. Entre todos los ponentes des-
tacó Aurelio Hernández Muñoz, 
catedrático emérito de ingeniería 
sanitaria y ambiental  por la Uni-
versidad Politécnica de Madrid, 
que habló sobre las nuevas ten-
dencias en la sostenibilidad del 
agua. También estuvo presente 
el director de Augas de Galicia, 
Gonzalo Mosqueira, que explicó 
los avances realizados en la me-
jora de la calidad de las aguas 
residuales.

Mosqueira desgranó el plan 
de saneamiento local puesto 
en marcha por la Xunta, que ha 
permitido invertir en la comar-
ca más de dos millones de euros. 
O Grove fue uno de los munici-
pios que más se ha beneficiado 
por esta iniciativa, pues ha reci-
bido 700.000 euros. Además, la 
localidad verá mejorada en breve 
la calidad de sus aguas, una vez 
que entre en funcionamiento la 
nueva depuradora de Rons y eli-
mine el 83 % de los vertidos que 
se registran actualmente. 

La gastrotaberna Churruca, ubi-
cada en la céntrica calle de A Bal-
dosa, en Vilagarcía, inició ayer 
una serie de catas destinadas a 
profesionales de la hostelería. Los 
vinos de Adegas Galegas se ma-
ridaron con conservas de Costas 
y Millán en una sesión que sirvió 
como prolegómeno a la cena es-
pecífica, que se desarrollará ma-
ñana en el establecimiento vila-
garciano y estará protagonizada 
por Martín Códax. Vinos como 
su godello Mara, el Códax Lías o 
Organistrum se combinarán con 
conservas, ostras y caldo de al-
mejas, croca de buey y ventres-
cas de atún, con un colofón de li-
cor café Martín Códax, acompa-
ñado de tiramisú. FOTO MÓNICA IRAGO

Maridaje de 
Adegas Galegas
y buena conserva

EN EL CHURRUCA


